Fur unsere
Moryger-
menschien

Mo., Do.~[r. von 9.00~ 11.00 U/II'
gem auf Voranmc/dung

5trammcr Max*
Brotscheibe mit Schinkenwiirteln
und 2 5Pfcgc/cicrn
6,50€

Kiihrei vegetarisch*

aus 3 [Tiern
mit L wichbeln, T omate, Kréutcm, /
Brc’)'tc/mn und Buttcr

6,50€

Schinken-Kiihrei*

aus 3 [iern
mit /) W/'céc/n, 5c/)/'r1;écn, /
Bré'tc/rcn und Buttcr

7,90 €

*Gctré‘n,éc werden 5cparat
berechnet,” **weitere (Getrinke

werden 5cloarat berechnet

Késc /:r[jﬁsiﬁoé *
2 Brotchen, Butter, Schnittk'ésc,
f:rischkésc, Camcmbcrt,
1 T asse [Filterkaffee oder | ee
8,50€

[ heatertriibstiick**

2 Brotchen, Butter, Schnittksse,
Frischkése, 5alami, Schinken,
Honig, Marmclaclc, i gckochtcs i
1 | asse f:ilterkaﬁ:ce oder T ee
9,50€

5c,éi7[t‘ﬁ/75tﬁc,é

fiir den besonderen An/ass

2 Brotchen, Butter, Schnittkase
Frischkase, Salami, 5chinkcn, | achs
Honig, Marmeladc, Rﬁhrci,

1 Glas Sth, I Glas Orangensa)ct,
Kaffee oder T ee (lang)
19,50€



Heiff- Getrdnke
Kaffeespezialilditen

Tasse Cremda 2,80 €

Groffe 7asse

Crema 3,00 €

Tasse Kajfee 2,30 €
koff. frei

Polt Xaffee 310 €
koff.-frei

Zspresso 2,40 €

doppell 2,10 €
Zspresso
Macchiato 2,70 €
doppelt 24,40 €
Cappuccino 3,40 €

Milchkaffee 2,20 €

Latte Macchiato 3,60 €

Latte Macchiato 4,10 € u
Schoko- oder Xaramelltopping

Heffe Milch 2,00 €

Heiffe Schokolade 3,00 €

Schokopresso 4,20 € ﬁ

7 Q/Zlf 722 2,20 €

Assam, Darjeeling, Griiner, Xamile,
Plefferminze, Friichite, Rooibos-
Vanille, Xrduter



mfer

Suppe & Vorspeisen
Qfe

Vegetarische Kartoffel-Mohren-Fenchelsuppe
Gemiisefond mit Mohren, Kartoffeln, Fenchel
und Schnittlauch??

5,50 €

Hausgemachte Soljanka
Kassler- und Schweinefleisch,
Tomaten-Paprika-Sauce, Gewiirzgurken,

Zwiebeln und Baguette G
Vorspeisenportion Hauptspeisenportion
6,50 € 9,90 €

Klassisches Wiirzfleisch
zartes Schweinefleisch mit feinen Krautern
in einer leichten Sofde, mit Gouda iiberbacken,

serviert in der Suppentasse mit Baguette 1.CLG

8,90 €

Lachs mal anders

gebeizter norwegischer Raucherlachs

im Kartoffelschiffchen mit Honig-Dill-Senf-Sofle,
auf Salatnest 13CHM

12,90 €

Anderungen an unseren Gerichten werden
jeweils mit 2,00 € berechnet

Werte Gaste, Informationen zu den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen befinden sich auf der letzten Seite dieser Karte



Hauptgerichte

Die Stafsfurter Siilze
hausgemachte Siilze mit frischen Bratkartoffeln,
Gurkenfiacher, Remoulade
& kleiner Salatgarnitur 1.21.C

S*

13,90 €

Beef-Burger
Focaccia Brotchen, Rindfleisch Patti, Bacon, Salat,
Cheddar, roter Zwiebel, Tomate, Gew{irzgurke,
Barbecue Sauce, Steak-House-Pommes 1.5ACGH,LL

16,90 €

Ascherslebener Majorangeschnetzeltes
zarte Streifen vom Landschwein,
mit Schinken & Zwiebeln in einer mit
Majoran verfeinerten Sofse,
dazu werden Bratkartoffeln serviert 1.2C

S*

14,90 €

Gefliigelleber ,Berliner Art”
S* gebratene Geflugelleber, mit Zwiebeln,
Apfelringen und Kartoffelstampf 1.CKL

15,50 €

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass wir fiir nicht
geschafftes Essen, was Sie mitnehmen mochten, eine Pauschale
von 1,00 € fiir das Verpackungsmaterial berechnen.

Werte Gaste, Informationen zu den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen befinden sich auf der letzten Seite dieser Karte



Hauptgerichte

Schnitzel ,Hamburger Art”
S* paniertes Schweinelachsschnitzel ¥,
mit Zwiebeln und Spiegelei, dazu Bratkartoffeln A¢GN

16,90 €

Waldminner - Schnitzel...

paniertes Schweinelachsschnitzel *

S* mit Champignon-Krauterrahmsofie
Rosmarin-Drillings-Kartoffeln

& einer kleinen Salatgarnitur ABCN

17,90 €

Schnitzel ,,au Four”
g* klassisch paniertes Schweinelachsschnitzel
mit hausgemachtem Wiirzfleisch & Gouda tiberbacken,
Steakhouse Pommes & Salatgarnitur 154.C6,

19,50 €

* Liebe Gdste,

unsere frischen Schnitzel werden mit einer hauseigenen Panade angerichtet, die wir mit z.B.
Sonnenblumen- und Kiirbiskernen verfeinern. Es sieht nicht nur toll aus, es ist zudem sehr
lecker und gesund!

Sollten Sie diese nicht mdgen und eine klassische Panade bevorzugen, sagen Sie es bitte bei
Ihrer Bestellung unserem Servicepersonal

Werte Gaste, Informationen zu den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen befinden sich auf der letzten Seite dieser Karte



mfer

Hauptgerichte Q
fe

gebratene Hahnchensteaks Hawaii
mit Ananas & Gouda tiberbacken und
mit Steakhouse-Pommes & wiirzigem Knoblauchdip 4 €

16,50 €

Matjesfilet nach Hausfrauen Art
S* mit hauseigener Sahnesofie, Apfel, Zwiebel,
Gurke & Bratkartoffeln,

mit einer kleinen Salatbeilage 1.2CM

13,90 €

Harzer-Bode-Forelle , Miillerin Art”

fangfrisch geliefert aus Altenbrack
mit Zitronenbutter, Salzkartoffeln & kleiner Salatgarnitur &M

19,50 €

Vegetarische Pilz-Pfanne
Schupfnudeln, Champignons, Stockschwammchen,
Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, in der Pfanne gebraten
mit Balsamicocreme und Kriuter verfeinert 1.4

14,50 €

Alle mit S* gekennzeichneten Gerichte sind auch
als Seniorenportionen erhdltlich

Werte Gaste, Informationen zu den verwendeten Zusatzstoffen und Allergenen befinden sich auf der letzten Seite dieser Karte



mfer

( : £ Frische Bohne & Kafteespezialititen
¢ Qualitat von Jacobs

Tasse Kaffee Crema ° 2,80 €
GroRe Tasse Kaffee Crema ° 3,60 €
Tasse Kaffee koffeinfrei 2,30 €
GroRe Tasse Kaffee koffeinfrei 2,70 €
Espresso ° 2,40 €
Espresso doppelt ° 4,10 €
Espresso Macchiato ¢ 2,70 €
Espresso Macchiato doppelt %€ 4,40 €
Milchkaffee %€ 3,20 €
Cappuccino %¢ 3,40 €
Latte Macchiato °©¢ 3,60 €
L atte Macchiato ®¢ mit Schoko Topping 4,10 €
Latte Macchiato > mit Karamell Topping 4,10 €
HeilRe Schokolade © 3,00 €
Schokopresso % 4,20 €
HeilRe Milch® 2,00 €
Tee

Qualigt von Teekanne
Glas Tee 2,50 €

Assam, Darjeeling, Rooibos Vanille, Friichte,
Gruner, Pfefferminz, Krauter, Kamille

Werte Gaste, hiermit teilen wir Ihnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe / Allergene mit:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 StBungsmittel
A glutenhaltiges Getreide, G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite



Alkoholfreres
Coca-Cola ° 021 2,60€

Coca-Cola light 't 0,21 2,70 €

Mineralwasser medium 0,251 2,60 €

Bad Liebenwerda

Stilles Wasser 0,251 2,60 €

_ Bitter Lemon 31° 0251 2,80 €

Bad Liebenwerda  Tonic Water 310 0,251 2,80 €
Ginger Ale 1310 0,251 2,80 €

Orangenlimonade!* 0,21 2,60€

Bad Liebenwerda  Zzitronenlimonade 021 2,60€
Apfelschorle 0,21 2,60€
Spezit39 021 2,60€

Fruchtsdfte Frila

Orangesaft 0,21 2,80€
Apfelsaft 0,21 2,80€
Kirschsaft 0,21 2,80€
Bananensaft 021 2,80€
KiBa 021 2,80€

0,4l
0,4l
0,4l
0,4l
0,4l

mfer

Qfe

0,41 4,20€
0,41 4,40€
0,7515,80 €
0,7515,80 €
0,4l 4,20€
0,4l 4,20€
0,4l 4,20€
0,4l 4,20€

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

Werte Gaste, hiermit teilen wir Ihnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe / Allergene mit:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 StBungsmittel
A glutenhaltiges Getreide, G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite



; heater Brer vom Fass &

( fo aus der Flasche

Colbitzer Pils#

Alster”

(Pils trifft Zitronenlimo)

Diesel*9#
(Pils trifft Coca-Cola)

Potsdamer®3A
(Pils trifft Orangenlimo)

Alster #/ Diesel**#/ Potsdamer!34
alkoholfrei

Paulaner Munchner hell » @ikohotfrei)
Kostritzer Schwarzbier A

Paulaner WeiRbier naturtrib”

Paulaner WeiRbier dunkel”

Paulaner Weil3bier
alkoholfrei 0,00%"

Paulaner Weil3bier Zitrone
alkoholfrei 0,00%*

0,31
0,51

0,31
0,51

0,31
0,51

0,31
0,51

0,51

0,33 | Flasche

0,33 | Flasche

0,5 | Flasche

0,5 | Flasche

0,5 | Flasche

0,5 | Flasche

3,00 €
4,30 €

3,00 €
4,30 €

3,00 €
4,30 €

3,00 €

4,30 €

4,30 €

3,00 €

3,00 €

4,30 €

4,30 €

4,30 €

4,30 €

Werte Gaste, hiermit teilen wir Ihnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe / Allergene mit:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 StBungsmittel

A glutenhaltiges Getreide, G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite



mfer
Qfe
Grauer Burgunder " (rrocken)

Weinwelt Herrenberg Pfalz 0,21 5,20 € 101 2250¢€

WeiBwern

Ihringer Kaisersttihler Miller-Thurgau‘ (1aLsTROCKEN)
Baden Kaiserstuhl

0,21 520¢€ 1,01 2250 ¢€

Krughof Bacchus " (iesLich)
Gutabfillung Weingut Krughof

0,21 520¢€ 1,01 22,50 €

Naumburger Steinmeister ,,Herzer«"
Miiller Thurgau

0,751 27,00 €
Roséwerin
UBY N°6 - (tRockEeN)
Cabernet Sauvignon / France
Frankreich Cotes de Gascogne
0,21 6,50 € 0,751 2350€
Rotwern
Ruppertsberger Dornfelder b (trocken)
Pfalz
0,21 550€ 1,01 2450¢€
Merlot ,,Vini Julio® - (HALBTROCKEN)
Italien Veneto
0,21 550¢€ 1,01 2450€
Sangreno Tinto DO (LiesLIcH)
Spanien Valencia
0,21 5,20€ 1,01 2450¢€

Spatburgunder b (trocken)
Weingut Karl Karle

0,751 25,50 €

Weinschorle' 0,2 | 0,21 450¢€

Werte Gaste, hiermit teilen wir Ihnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe / Allergene mit:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 StBungsmittel
A glutenhaltiges Getreide, G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite



mfer
Djgestif
Qfe

Créme de Cassis 4cl 3,50 €
Baileys 4cl 3,40 €
Berliner Luft 2cl 1,90 € 4¢cl 3,40 €
Scheibels Mirabelle 2cl 3,20 € 4cl 5,50 €
Scheibels ,,Altes Pflimle* 2cl 3,00 € 4cl 5,10 €
Grappa Chardonnay 2cl  220¢€ 4cl 4,10 €
Nordhduser Doppelkorn 2cl  2,10€ 4cl 3,30 €
Malteser Aquavit 2cl  220€ 4¢cl 4,10 €
Wodka Gorbatschow 2cl  1,80€ 4cl 3,30 €
Schierker Feuerstein 2cl  2,10€ 4cl 3,60 €
Ramazotti 2cl 2,40 € 4cl 4,20 €
Jagermeister 2cl  190€ 4cl 3,50 €
Flaminger Jagd 2cl  1,90€ 4cl 3,50 €
Underberg (Flasche) 2cl 210€

Chantré 4cl 4,80 €
Asbach Uralt 4¢cl 4,10 €
Tullamore Dew 4cl 4,50 €
Glenfiddich 12 Jahre 4cl 4,90 €

Werte Gaste, hiermit teilen wir Ihnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe / Allergene mit:
1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 StBungsmittel
A glutenhaltiges Getreide, G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulphite



Kinderkarte

—

/r S‘hé’ﬂfé‘l"
Y/
i
., ...Sei hier Gast, sei hier Gast,
wir bedienen ohne Hast,
1e Serviette um den Hals mein Kin




Was esse ich
denn

..... »Mobby Dick”
3 Kartoffelpfuffer mit Apfelmus,
Zimt & Zuckerl5AC Nz
4,50 €

»Nemo Teller”
Fischstdbchen mit Pommes Frites
& Salatgarnitur?354CLM

»Pippi Langstumpf”
kleines Schnitzel mit

Pommes, Ketchup
& Salatgarnitur 1354CGL

5,50 €

,Konig der Lowen”

Nuggets am Spief3
mit Pommes Frites ,Schnorriteller”
& Salatgarnitur 1354CGL bestellt Euch einen
Teller mit Besteck
6,50 € und schnorrt

bei Euren Eltern
kostet nix



Rudiftiy & deftig
fén die kalte Jaknesgeds

Essen ist ein Bediirfnis - GeniefSen eine Kunst
Francois de la Rochefoucauld (1613-1680)

Kise-Lauch-Suppe

mit Croutons, Chilifiden und Krautern 3¢L

Leckere Griinkohlplatte ,Landfrauenart”

mit Kasseler Nacken vom Landschwein & Knackwurst,
Senf, dazu frische Bratkartoffeln ¢H

Wildgulasch
mit Rosenkohl, Kroketten und
einer Preiselbeer-Birne 135 ABCGL

Gefiillte Rinderroulade ,Wie bei Muttern!”
geftillt mit Speck, Zwiebel & Gurke, Bratensofie,
Apfelrotkraut & Salzkartoffeln 1>CH

Curry-Griinkohl-Pfanne
mit Rosmarinkartoffeln
und gerosteten Mandelblidttchen

Werte Gaste, hiermit teilen wir lhnen die in unseren Speisen und Getranken verwendeten Zusatzstoffe mit:

5,90 €

16,50 €

18,50 €

14,50 €

13,50 €

odz ohne Zusatzstoffe, 1 Konservierungsstoffe, 2 Antioxidationsmittel, 3 Farbstoffe Betakarotin, 4 coffeinhaltig, 5 SiRstoff, 6 Farbstoff,

7 chininhaltig.

Allergene: A Eier, B Soja, C Milch, D Erdnisse, E Weichtiere, F Krebstiere (Krustentiere bzw. Crustaceae), G Getreide, H Senf, | Sesam,

J Schwefeldioxid und Sulphit, K Nisse, L Sellerie, M Fische, N Lupinen
Alle Speisen kénnen mit Geschmacksverstarkern zubereitet werden.
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